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ЗАКЛЮЧЕНИЕ

1. Представленная программа подготовки квалифицированных рабочих, служащих среднего профессионального образования  по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер  разработана в соответствии  и с учетом:

· требований ФГОС СПО утвержденного Министерства образования и науки РФ № 798 от 02 августа 2013 г. в редакции Минобрнауки России от 09.04.2015 г. № 390;

· профессионального стандарта «Повар» от 08.09.2015 г. № 610н (Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации);

· профессионального стандарта «Кондитер» от 07.09.2015 г. № 597н (Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации);

· запросов работодателей;

· особенностей развития Ростовской области;

· потребностей экономики Белокалитвинского района Ростовской области;

2. Содержание программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер:

2.1. Отражает современные инновационные тенденции в развитии отрасли с учетом потребностей работодателей и экономики Белокалитвинского района Ростовской области.

2.2. Направлено на:

· Освоение видов профессиональной деятельности по профессии в соответствии с ФГОС СПО и присваиваемыми квалификациями: 
- повар - 3-4 разряд;

- кондитер – 3-4 разряд.

2.3. Направлено на формирование:

· Общих компетенций: 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии проявлять к ней устойчивый интерес;

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из целей и способов ее достижения, определенных руководителем;

ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы;

ОК 4. Осуществлять поиск информации необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач;

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности;

ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами;

ОК 7. Исполнять воинскую обязанность, в том числе и с применением полученных профессиональных знаний (для юношей);

· Профессиональные компетенции, соответствующие основным видам  деятельности:

1.Приготовление блюд из овощей и грибов.

ПК 1.1.  Производить первичную обработку, нарезку и формовку рационных видов овощей и плодов, подготовку пряностей и приправ.
ПК 1.2.  Готовить и оформлять основные и простые блюда и гарниры из традиционных видов овощей и грибов.

2. Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста.

ПК 2.1. Производить подготовку зерновых продуктов, жиров, сахара, муки, яиц, молока для приготовления блюд и гарниров.

ПК 2.2. Готовить и оформлять каши и гарниры из круп и риса, простые блюда из бобовых и кукурузы.

ПК 2.3. Готовить и оформлять простые блюда и гарниры из макаронных изделий.

ПК 2.4. Готовить и оформлять простые блюда из яиц и творога.

ПК 2.5. Готовить и оформлять простые мучные блюда из теста с фаршем.

3. Приготовление супов и соусов.

ПК 3.1. Готовить бульоны и отвары.

ПК 3.2. Готовить простые супы.

ПК 3.3. Готовить отдельные компоненты для соусов и соусные полуфабрикаты.

ПК 3.4. Готовить простые холодные и горячие соусы.

4. Приготовление блюд из рыбы.

ПК 4.1. Производить обработку рыбы с костным скелетом.

ПК 4.2. Производить приготовление или подготовку полуфабрикатов из рыбы с костным скелетом.

ПК 4.3. Готовить и оформлять простые блюда из рыбы с костным скелетом.

5. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы.

ПК 5.1. Производить подготовку полуфабрикатов из мяса, мясных продуктов и домашней птицы.

ПК 5.2. Производить обработку и приготовление основных полуфабрикатов из мяса, мясопродуктов и домашней птицы.

ПК 5.3. Готовить и оформлять простые блюда из мяса и мясных продуктов.

ПК 5.4. Готовить и оформлять простые блюда из домашней птицы.

6. Приготовление холодных блюд и закусок.

ПК 6.1. Готовить бутерброды и гастрономические продукты порциями.

ПК 6.2. Готовить и оформлять салаты.

ПК 6.3. Готовить и оформлять простые холодные закуски.

ПК 6.4. Готовить и оформлять простые холодные блюда.

7.  Приготовление сладких блюд и напитков.

ПК 7.1. Готовить и оформлять простые холодные и горячие сладкие блюда.

ПК 7.2. Готовить простые горячие напитки.

ПК 7.3. Готовить и оформлять простые холодные напитки.

8. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий.

ПК 8.1. Готовить и оформлять простые хлебобулочные изделия и хлеб.

ПК 8.2. Готовить и оформлять основные мучные кондитерские изделия.

ПК 8.3. Готовить и оформлять печенье, пряники, коврижки.

ПК 8.4. Готовить и использовать в оформлении простые и основные отделочные полуфабрикаты.

ПК 8.5. Готовить и оформлять отечественные классические торты и пирожные.

ПК 8.6. Готовить и оформлять фруктовые и легкие обезжиренные торты и пирожные.

3. Объем времени вариативной части ППКРС оптимально распределен в профессиональной составляющей подготовки рабочего и отражает требования работодателей.

4. Программа подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер разработана в соответствии с требованиями ФГОС СПО к материально-техническому обеспечению образовательного процесса.

Вывод: Данная программа подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер позволяет подготовить квалифицированного рабочего  в соответствии  с требованиями профессиональных стандартов, ФГОС СПО, экономики  Белокалитвинского района  Ростовской области и запросами работодателей.
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ЗАКЛЮЧЕНИЕ

5. Представленная программа подготовки квалифицированных рабочих, служащих среднего профессионального образования  по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер  разработана в соответствии  и с учетом:

· требований ФГОС СПО утвержденного Министерства образования и науки РФ № 798 от 02 августа 2013 г. в редакции Минобрнауки России от 09.04.2015 г. № 390;

· профессионального стандарта «Повар» от 08.09.2015 г. № 610н (Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации);

· профессионального стандарта «Кондитер» от 07.09.2015 г. № 597н (Приказ Министерства труда и социальной защиты Российской Федерации);

· запросов работодателей;

· особенностей развития Ростовской области;

· потребностей экономики Белокалитвинского района Ростовской области;

6. Содержание программы подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер:

6.1. Отражает современные инновационные тенденции в развитии отрасли с учетом потребностей работодателей и экономики Белокалитвинского района Ростовской области.

6.2. Направлено на:

· Освоение видов профессиональной деятельности по профессии в соответствии с ФГОС СПО и присваиваемыми квалификациями: 
- повар - 3-4 разряд;

- кондитер – 3-4 разряд.

6.3. Направлено на формирование:

· Общих компетенций: 

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей профессии проявлять к ней устойчивый интерес;

ОК 2. Организовывать собственную деятельность, исходя из целей и способов ее достижения, определенных руководителем;

ОК 3. Анализировать рабочую ситуацию, осуществлять текущий и итоговый контроль, оценку и коррекцию собственной деятельности, нести ответственность за результаты своей работы;

ОК 4. Осуществлять поиск информации необходимой для эффективного выполнения профессиональных задач;

ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в профессиональной деятельности;

ОК 6. Работать в команде, эффективно общаться с коллегами, руководством, клиентами;

ОК 7. Исполнять воинскую обязанность, в том числе и с применением полученных профессиональных знаний (для юношей);

· Профессиональные компетенции, соответствующие основным видам  деятельности:

1.Приготовление блюд из овощей и грибов.

ПК 1.1.  Производить первичную обработку, нарезку и формовку рационных видов овощей и плодов, подготовку пряностей и приправ.
ПК 1.2.  Готовить и оформлять основные и простые блюда и гарниры из традиционных видов овощей и грибов.

2. Приготовление блюд и гарниров из круп, бобовых и макаронных изделий, яиц, творога, теста.

ПК 2.1. Производить подготовку зерновых продуктов, жиров, сахара, муки, яиц, молока для приготовления блюд и гарниров.

ПК 2.2. Готовить и оформлять каши и гарниры из круп и риса, простые блюда из бобовых и кукурузы.

ПК 2.3. Готовить и оформлять простые блюда и гарниры из макаронных изделий.

ПК 2.4. Готовить и оформлять простые блюда из яиц и творога.

ПК 2.5. Готовить и оформлять простые мучные блюда из теста с фаршем.

3. Приготовление супов и соусов.

ПК 3.1. Готовить бульоны и отвары.

ПК 3.2. Готовить простые супы.

ПК 3.3. Готовить отдельные компоненты для соусов и соусные полуфабрикаты.

ПК 3.4. Готовить простые холодные и горячие соусы.

4. Приготовление блюд из рыбы.

ПК 4.1. Производить обработку рыбы с костным скелетом.

ПК 4.2. Производить приготовление или подготовку полуфабрикатов из рыбы с костным скелетом.

ПК 4.3. Готовить и оформлять простые блюда из рыбы с костным скелетом.

5. Приготовление блюд из мяса и домашней птицы.

ПК 5.1. Производить подготовку полуфабрикатов из мяса, мясных продуктов и домашней птицы.

ПК 5.2. Производить обработку и приготовление основных полуфабрикатов из мяса, мясопродуктов и домашней птицы.

ПК 5.3. Готовить и оформлять простые блюда из мяса и мясных продуктов.

ПК 5.4. Готовить и оформлять простые блюда из домашней птицы.

6. Приготовление холодных блюд и закусок.

ПК 6.1. Готовить бутерброды и гастрономические продукты порциями.

ПК 6.2. Готовить и оформлять салаты.

ПК 6.3. Готовить и оформлять простые холодные закуски.

ПК 6.4. Готовить и оформлять простые холодные блюда.

7.  Приготовление сладких блюд и напитков.

ПК 7.1. Готовить и оформлять простые холодные и горячие сладкие блюда.

ПК 7.2. Готовить простые горячие напитки.

ПК 7.3. Готовить и оформлять простые холодные напитки.

8. Приготовление хлебобулочных, мучных и кондитерских изделий.

ПК 8.1. Готовить и оформлять простые хлебобулочные изделия и хлеб.

ПК 8.2. Готовить и оформлять основные мучные кондитерские изделия.

ПК 8.3. Готовить и оформлять печенье, пряники, коврижки.

ПК 8.4. Готовить и использовать в оформлении простые и основные отделочные полуфабрикаты.

ПК 8.5. Готовить и оформлять отечественные классические торты и пирожные.

ПК 8.6. Готовить и оформлять фруктовые и легкие обезжиренные торты и пирожные.

7. Объем времени вариативной части ППКРС оптимально распределен в профессиональной составляющей подготовки рабочего и отражает требования работодателей.

8. Программа подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер разработана в соответствии с требованиями ФГОС СПО к материально-техническому обеспечению образовательного процесса.

Вывод: Данная программа подготовки квалифицированных рабочих, служащих по профессии 260807.01 (19.01.17) Повар, кондитер позволяет подготовить квалифицированного рабочего  в соответствии  с требованиями профессиональных стандартов, ФГОС СПО, экономики  Белокалитвинского района  Ростовской области и запросами работодателей.
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ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»
	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___
(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева
«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.  
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОП. 04 «Экономические и правовые основы производственной деятельности»

для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015

ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 
ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»
	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___
(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева
«___» ______________ 2015 г.
СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О. 


	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ОП. 05 «Безопасность жизнедеятельности»

для профессии СПО: 260807.01  (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015 г.
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2016 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2016 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.  
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2016 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ. 01 ПРИГОТОВЛЕНИЕ БЛЮД ИЗ ОВОЩЕЙ И ГРИБОВ

для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2016
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.   
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ. 02  ПРИГОТОВЛЕНИЕ  БЛЮД ИЗ КРУП, БОБОВЫХ И МАКАРОННЫХ ИЗДЕЛИЙ, ЯИЦ, ТВОРОГА, ТЕСТА
для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015

ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.  
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ. 03 ПРИГОТОВЛЕНИЕ СУПОВ И СОУСОВ
для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2017 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2017 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Рябенко В.А.   
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2017 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ. 04 ПРИГОТОВЛЕНИЕ  БЛЮД ИЗ РЫБЫ

для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2016
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.   
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ. 08 ПРИГОТОВЛЕНИЕ ХЛЕБОБУЛОЧНЫХ, МУЧНЫХ И КОНДИТЕРСКИХ ИЗЕЛИЙ 

для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.   
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

ПМ. 07 ПРИГОТОВЛЕНИЕ  СЛАДКИХ БЛЮД И НАПИТКОВ

для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.  
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 УЧЕБНОЙ ПРАКТИКИ
для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 

ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»

	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___

(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева

«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.  
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



 РАБОЧАЯ ПРОГРАММа

 ПРОИЗВОДСТВЕННОЙ ПРАКТИКИ
для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый

2015
ДЕПАРТАМЕНТ ПО ДЕЛАМ КАЗАЧЕСТВА И КАДЕТСКИХ УЧЕБНЫХ ЗАВЕДЕНИЙ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ

ГОСУДАРСТВЕННОЕ БЮДЖЕТНОЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОЕ ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЕ УЧРЕЖДЕНИЕ РОСТОВСКОЙ ОБЛАСТИ « БЕЛОКАЛИТВИНСКИЙ КАЗАЧИЙ КАДЕТСКИЙ ПРОФЕССИОНАЛЬНЫЙ ТЕХНИКУМ ИМЕНИ 
ГЕРОЯ СОВЕТСКОГО СОЮЗА БЫКОВА БОРИСА ИВАНОВИЧА»
	СОГЛАСОВАНО С РАБОТОДАТЕЛЕМ:                                                                                                                                                  

_ИП Позднышева В.В. кафе «Мираж»___
(наименование предприятия, организации,

Ф.И.О. руководителя)

_____________________В.В. Позднышева
«___» ______________ 2015 г

СОГЛАСОВАНО      

на заседании МК профцикла                                                                                                       

протокол №_____                                                                                         

от________________2015 г.                                                                         

Председатель МК 

_____________ Зазулин П.О.   
	УТВЕРЖДАЮ:                                           
директор ГБПОУ РО «БККПТ

им. Героя Советского Союза

Быкова Б.И.»

__________________В. В. Мелентей

«____»_____________2015 г.



РАБОЧАЯ ПРОГРАММА 
УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ 

ФК.00 «Физическая культура»

для профессии СПО: 260807.01 (19.01.17) «Повар, кондитер»

Форма обучения: очная
Нормативный срок обучения:

2 года 10 месяцев 

п. Коксовый
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